
Para mayor información acerca de FOG o para obtener una aplicación 
para el Permiso de Descarga para Establecimientos de Servicio de Alimen-
tos, por favor llame al Departamento Regulatorio de Dalton Utilities al 
(706) 278-1313 o visite nuestra página web www.dutil.com/commercial.

CONSEJOS PARA LA REDUCCIÓN DEL FOG:

1. 	Nunca vierta grasa por el desagüe. 

2. Use un filtro en el fregadero para atrapar los 	
	 restos de comida y otros sólidos.

3. Cuando se enfríe, raspe la grasa y los restos de 	
	 comida en un recipiente desechable o colóquela 	
	 en la basura. 

4. 	No coloque restos de comida en el triturador de 	
	 basura. Estas unidades sólo trituran material sólido 	
	 y los convierte en trozos pequeños y no evita que 	
	 la grasa se vaya por el desagüe.

5. 	Educar a los empleados sobre la prevención de 	
	 FOG. 

Por qué es necesario prevenir el FOG?

FOG en el Sistema de Alcantarillado 

Cuando las mantecas, aceites y 
grasas se vierten o riegan en el 
desagüe y sifones en el piso, se 
cree que son inofensivos. A me-
dida que se enfría, se solidifica 
y causa una acumulación dentro 
de la tubería, convirtiéndose en 
una masa endurecida. 

La acumulación de FOG restringe el flujo de las aguas residuales y final-
mente obstruye las tuberías. Esto puede llevar a las aguas negras a de-
volverse en su establecimiento, aumentando las llamadas al plomero y la 
desagradable y costosa limpieza a cargo del propietario, además de incre-
mentar la posibilidad de que ocurran desbordamientos de aguas residuales.

Trampas de grasa descui-
dadas pueden resultar en 
costosos desbordamientos 
dentro y fuera de sus insta-
laciones. FSFDP (Food Ser-
vice Facility Discharge Per-
mits) Permiso de Descarga 
para Establecimientos 
de Servicio de Alimentos 
incluye programas obliga-
torios de mantenimiento 
diseñados para prevenir 
tales desbordamientos. 

Trampa de Grasa Descuidada
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FOG es la cantidad exce-
siva de manteca, aceites 
y grasas que pueden 
causar obstrucciones y 
bloqueos en el sistema 
de alcantarillado sani-
tario que puede ocasion-
ar la devolución y/o des-
bordamiento de aguas 
residuales no tratadas 
al medio ambiente.

Cuál es la función de Dalton 
Utilities en la prevención de 
FOG? 
Debido a los altos costos relacio-
nados con el tratamiento de mante-
cas, aceites, y grasas y mantener un 
sistema de alcantarillado cargado de 
grasa, Dalton Utilities ha establecido 
un programa de FOG. Dalton Utilities 
requiere que todos los Establecimien-
tos de Servicio de Alimentos (FSF) 
conectado al sistema de alcantarilla-
do soliciten un permiso de descarga. 
Todos los establecimientos que tengan 
el permiso, deben instalar y mantener 
una trampa de grasa en el suelo pre-
viamente inspeccionada y aprobada 
por Dalton Utilities. El cumplimiento 
de los permisos se logra a través de 
inspecciones aleatorias de la trampa 
de grasa, el constante mantenimiento 
y mantener los registros requeridos. 
Dalton Utilities también inspecciona 
los sistemas de alcantarillado con cá-
mara para identificar áreas con prob-
lemas y eliminar las obstrucciones 
usando agua a presión y aspirado 
de alcantarillado antes de que estos 
puedan causar desbordamientos

Qué función desempeñan FSF en el programa de FOG?

Los Establecimientos de Servicio de Alimentos deben contactar a 
Dalton Utilities antes de su apertura para obtener la aplicación 
para el Permiso de Descarga para Establecimientos de Servicio 
de Alimentos. Dalton Utilities utilizará la información en la apli-
cación y una inspección del sitio para determinar si es necesaria 
la trampa de grasas en el establecimiento.
 
Si se determina que el establecimiento requiere el permiso, se 
debe instalar una trampa de grasa en el lugar.  Una vez la insta-
lación se realice, el establecimiento debe ponerse en contacto 
con Dalton Utilities para que la trampa sea inspeccionada y 
aprobada antes de la operación. 

Después de que la trampa ha sido aprobada por Dalton Utilities, 
se expedirá el Permiso de Descarga para Establecimientos de 
Servicio de Alimentos. 

Con el Permiso se incluye un programa predeterminado de man-
tenimiento que se debe cumplir.  El Establecimiento de Servicio 
de Alimento es el responsable de mantener limpia la trampa de 
grasa en el suelo de conformidad con el programa señalado en 
el permiso otorgado.  En las inspecciones de rutina, el Establec-
imiento de Servicio de Alimentos debe presentar el Manifiesto 
de Residuos Comerciales a partir de la limpieza más reciente y 
mantenerlos en el sitio por lo menos 3 años.

Qué Clasifica como 

un FSF?

La FSF es cualquier estab-
lecimiento comercial que 
corta, cocina, hornea, pre-
para o sirve alimentos, o 
que dispone de desechos 
relacionados con alimen-
tos.

FOG:


